
生物工程学院简介 

新乡学院生物工程学院前身为始建于 1984 年的平原大学生物学教研室，30 多年

来，学院紧紧围绕“建设鲜明特色的高水平应用型大学”的发展目标，扎根地方产业

办专业。学院开设有生物技术、食品科学与工程、酿酒工程等 3 个本科专业，其中生

物技术专业为河南省特色专业、一流专业。2013 年起与郑州大学等省内 6 所知名高校

联合培养硕士研究生。现有在校生近千人，联合培养研究生 20 余名。 

 

学院不断深化人事改革，已建立形成了一支以教学科研人员为主的高水平的师资

队伍。现有教职工 65 人，其中教授、副教授 21 人、博士 24 人，“双师型”教师 43

人，拥有河南省教学名师、河南省教育厅学术技术带头人、青年骨干教师等省级及以

上人才 13 人。多人在省级及以上学术团队中兼任重要职务。 



 

               学术技术带头人指导学生做课题研究 

 

                青年骨干教师指导学生做课题研究 



学院办学基础雄厚，教学科研条件优越。学院拥有生物技术省级创新团队 1 个，

生物与医药和微生物学省级重点学科 2 个、生物技术省级实验教学示范中心 1 个，河

南省课程思政特色化教学研究中心 1 个。设有教科研实验室 25 个，拥有省级工程实验

室 1 个，市级及以上重点实验室、工程技术研究中心，协同创新创业中心等科研平台

11 个，教学科研仪器设备 1000 多台（套），总价值达 4200 余万元。学院致力于服务

地方经济，获批河南省第一批“生物与医药”现代产业学院，与新乡富元、新乡娃哈

哈、百威啤酒、河南博凯生物、安图生物、河南寿酒、河南宋河、安徽古井等企业建

有实习实训、产学研合作基地 21 个。 

生物工程学院部分教学科研实验室 



 

部分省级教学科研平台 

 

 

 

 

 

 



 

部分市级教学科研平台 

学院始终坚持教学科研并重，围绕应用型人才培养，实现核心课程工作化、综合

实训产品化、实验教学项目化、校企合作多元化、教学监控常态化的实践教学体系，

“学生参与教师科研团队和学生参与产品实际生产”并存的人才分类培养机制。近 5

年来，承担省部级以上科研项目 35 项，其中国家自然科学基金项目 7 项、国家重点专

项 2 项，承担横向项目 11 项，获得国家级发明专利 18 项，发表论文 200 多篇，其中

SCI 收录近 60 篇，出版学术专著 5 部，教材 20 多部，多项成果入选河南省高校科技

成果博览会。拥有省级一流课程 2 门，省级课程思政 1 门，省级精品资源共享课程 1

门。师生在国家级、省级教育教学比赛、学科竞赛中荣获三等奖以上奖励 60 余项，连

续五年学生考研率位居全校前列，毕业生整体一次性就业率达 98%以上。生物工程学

院将在学校整体事业发展的核心竞争力上不断努力，开拓创新，争取取得更大的突破。 

 

 

 

 



 

              学生在国家和省级科学探究类大赛中获得奖励 

 

 



 

学生在国家和省级创新创业类大赛中获得奖励 

 



 

2024 届毕业生考研录取光荣榜 

 

2023 届毕业生考研录取光荣榜 

 

 

 

 

 



专业简介 

1.生物技术-本科（学制四年）  

培养目标:本专业培养系统掌握生物技术基本理论知识及微生物技术、分子生物学

技术、免疫与检测技术和生物工程下游技术等方面工作的高素质应用型人才。 

主要课程:生物化学、细胞生物学、遗传学、免疫学、基因工程、生物信息学等。 

就业方向: 在微生物技术与应用、微生物制剂、生物检测及相关领域从事生产、

研发、分析检测和管理等工作。 

2.食品科学与工程专业-本科 （学制四年） 

培养目标：本专业培养系统掌握食品科学与工程领域的基础理论知识，具有食品

科研、产品加工、品质检验、安全控制等相关实践能力的，能在食品科学与工程及相

关领域从事科学研究、技术开发、工程设计、生产管理、品质控制等方面工作的高素

质应用型人才。 

主要课程：食品生物化学、食品微生物、食品工程原理、食品化学、食品分析、

食品工艺学、食品保藏原理、食品工厂设计等。 

就业方向：满足食品企业、商检、海关、学校、政府部门的检验、品控、研发、

生产管理、教学及选调生等工作岗位所需要的高级行业应用型专业人才。 

3. 酿酒工程专业-本科 （学制四年） 

培养目标：本专业培养系统掌握酿酒科学与工程的知识和技能，能够从事产品研

发、工程设计、生产管理、质量控制、酒文化推广、科学研究、企业管理和教育教学

等方面工作的高素质应用型人才。 

主要课程：生物化学、微生物学、发酵工程原理、酒文化、酿酒工厂设计、酿酒

机械与设备、蒸馏酒工艺学、酿造酒工艺学、酒类风味化学、酒类品评与勾兑。 

就业方向：学生毕业后可在酒行业从事产品研发、工程设计、生产管理、质量控

制、酒文化推广、科学研究、企业管理和教育教学等方面工作。 

 

 


